
Vorspeisen 

 
Herzhaftes Rindertatar von der Färse (160g) 

gebratenes Wachtelei | Kapern | Zwiebelmarmelade | Essiggurke | Brotchips 19,8 

 

Gegrillter Ziegenkäse 

Rote Beete Cous-Cous | Rotebeete Salat | Thymianhonig 14,3 

 

Kleine Südtiroler Speckplatte 

 Brot & Butter 11,90 

 

Salate 
 

Kleiner saisonaler bunter gemischter Salat   

Balsamico-Dressing 5,8 

Großer saisonaler bunter gemischter Salat  

Croûtons | Kernen | Balsamico-Dressing 12,6 

 

Caesar Salat 

Croûtons | Parmesan | Caesar-Dressing 14,2  

 

zu unseren Salaten wahlweise dazu… 

 gegrillter Ziegenkäse mit Honig & Thymian   + 4,8 

Knusper- Maishähnchen in Kürbis - Panko-Panade mit Kräuterschmand + 6,2 

gebratene Pfifferlinge + 5,6 

gebackener Camembert mit kalt gerührten Preiselbeeren + 5,2  

 

 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal.  



Hofkuecherl`s Klassiker 
natürlich Saisonell angepasst….. 

 

Rinderkraftbrühe 

Wurzelgemüse | Kaspressknödel 9,2 
 

Mini Spanferkel Haxe  

Dunkelbiersoße | Krautsalat | Kartoffelknödel 18,8 

 

 Gebratene Kalbsleber  

Geschmorten Zwiebeln | Kartoffelpüree | Röstzwiebeln | Jus 24,3 

 

Geschmorrte Ochsenbäcken 

Blumenkohlpüree | Speckbohnen | Urkarotte 28,4 

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 

Kartoffel-Gurkensalat | kalt gerührte Wildpreiselbeeren | Zitrone 27,8 

 
 

Zwiebelrostbraten von der Färsenlende (180g)  

Zweierlei Zwiebeln | Speckbohnen | Kartoffelgratin | Jus 29,4 

 

Gegrilltes Saiblingsfilet 

Tagliarini | getrocknete Tomate | Babyspinat | Chorizo 24,9 

 

 Pfifferlings Ravioli 

Wildkräuter | Pfifferlinge | Parmesan | Waldpilzsoße 21,6 
 

wahlweise dazu gegrillter Ziegenkäse + 4,5 

 

Vanille Creme Brûlée 

Himbeer Sorbet | Vanilleschaum | Beerenragout 11,2 

 

Bald gibt’s auch wieder unseren Kaiserschmarrn….. 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal. 

 



 

 

 

Was wir diese Woche zusätzlich anbieten können: 

 

 

 

Trüffeltagliarini  

Parmesan | Wildkräuter | Schwarzer Sommertrüffel | Weißweinrahm 24,7 

wahlweise dazu gegrillter Ziegenkäse + 4,5 

gebratene Pfifferlinge + 5,6 

gebratene Steinpilze + 8,7 

 

 

Steinpilzravioli  

Parmesan | Wildkräuter | gebratene Steinpilze | Steinpilzrahm 26,7 

wahlweise dazu gegrillter Ziegenkäse + 4,5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal.  



 

Nachspeisen 

 

 

 Zitronentiramisu 

Löffelbisquit | Amalfy Zitone | Lemon Curd | Mascapone | Limoncello 10,8 

 

Erdbeerlasagne 

Marinierte Erdbeeren| Erdbeer Sorbet |Vanille-Mascarpone-Schaum 12,8 

 

 

Hausgemachte Sorbets 

Yuzu | Himbeere | Ananas | Erdbeere | Mango | Banane | Kirsche | Mojito | Pina Colada  
je Kugel 3,2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal. 



Kinderkarte 

 

Pfannkuchensuppe 

5,5 
 

Portion Pommes mit Ketchup 

5,5 
 

Knödel mit Soße  Spätzle mit Soße 
 

3,2     4,2  

Kleines Kinderschnitzel vom Kalb 
mit Pommes und Ketchup 

10,8 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


